
DENOMINAÇÃO: Vinho Regional Alentejano

SOLO: Xisto – Argiloso

CLIMA: Mediterrâneo

ANO DE COLHEITA: 2017

CASTAS: Touriga Nacional, Trincadeira, Aragonez e 
Tinta Caiada.

ENOLOGIA

Patrícia Peixoto e Bernardo Cabral

Vindima mecânica, desengace total seguido de 
fermentação alcoólica a 28oC. Ligeira filtração antes 
do engarrafamento. 

Estágio em garrafa durante 6 meses.

NOTAS DE PROVA
Aspeto límpido e cor rubi.
Aroma intenso a frutos vermelhos e flores silvestres. 
Na boca é frutado, macio com final de prova médio-
longo.

PARÁMETROS ANALÍTICOS
Teor Alcoólico: 14%   I Acidez Total: 5,8g/L 
pH: 3,58  I Açúcares  Residuais: 2,2g/L

SUGESTÕES DE CONSUMO
• Pratos de carne, peixes gordos, massas, queijos ou 

vegetais assados.
• Servir de 16o a 18oC.
• Consumir já ou guardar até 3 anos.

FORMATOS DISPONÍVEIS
Caixas de 6x750ml 7,5Kg | 100 caixas por palete –
750Kg
Caixas de 12x375ml 8,5Kg | 90 caixas por palete –
765Kg

EAN
. Garrafa 750ml: 5602252000675/ 15602252000573
. Garrafa 375ml: 5602252000712

ITF:
. CX 750ml: 15602252000573
. CX 375ml: 25602252000488

VERSÁTIL TINTO

www.santavitoria.pt


